Menu del dia

PRIMERO A ELEGIR

Crema tibia de guisantes con coco, polvo de kikos, queso
crema, anguila ahumada y perejil frito

Ensalada de melén y pepino con aros de cebollas frescas,
alifio de jugo de tomate con vinagre de jerez y pescado de
temporada curado

Rigatoni al wok con espinacas rehogadas, ricota con limén
y nueces caramelizadas

SEGUNDO A ELEGIR

Churrasco de pollo de corral a la brasa, lacados con salsa
de miel y tomillo y tabulé

Laminas de picafia braseada y ensalada de patatas con
alifio de mostada de Dijon y hierbas

Bacalao en tempura de cerveza con piperrada vasca y
mahonesa de miso

1 CONSUMICION (AGUA, REFRESCO, COPA DE CERVEZA 0 COPA DE VINO), PAN'Y POSTRE O CAFE

29¢€

DE MARTES A VIERNES DE 13:00 A 15:45
NOFESTIVOS

JEFE DE COCINA: JAVIER CASILLAS
IVA INCLUIDO JEFA DE SALA: ANDRADA PETRISOR




